
みらいろクイズみらいろクイズ
Q 福島地区で6店舗展開しているJAふくしま未来の
直売所の名前は？
① どこら　 ② なじょら　 ③ ここら

正解者の中から10名様に6次化商品をプレゼントします。

《はがき》
〒960-0185
福島県福島市北矢野目字原田東1-1
ＪＡふくしま未来
　　　「ぐ～がるプレゼント係」

《メール》
E-mail：koho@ja-f-mirai.or.jp

また、スマートフォンの
QRコードを読み取り
ホームページ内の専用
フォームからもご応募
いただけます。

【応募締め切り】
令和7年8月4日（月）必着
※当選発表は、商品の発送をもってかえさせていただきます。
　なお、ご応募いただいたお客様の情報は目的以外には利用いたしません。

【応募方法】
はがき・メール本文に
①クイズの答え
②郵便番号・住所・氏名・電話番号
③年齢
④「ぐ～がる」を読んだ感想、今後読んでみたい企画、
JAに関するご意見・ご要望を右記の宛先までご
応募ください。

インターネットからのご
注文で

通常のFAX注文より
も

大変お買い得‼
インターネットからのご

注文で
通常のFAX注文より

も

大変お買い得‼ http://f-mirai.sanchoku-prime.com

「産直プライムふくしま」で検索
産直プライムふくしま 検　索

クリック

贈答用に
最適です

7月末頃から
8月上旬の
出荷になります

８/18頃から
出荷になります

A-3A-1

価格はすべて送料・税込み

A-2 15～16玉9～11玉 18玉

B-3

6,800円6,800円 7,200円7,200円5,600円5,600円

6,800円6,800円 7,200円7,200円5,600円5,600円
B-1 B-2 15～16玉9～11玉 18玉

5.0
kg

3.0
kg

5.0
kg

3.0
kg

あかつき特秀特秀 糖度12度以
上

糖度12度以
上

川中島白桃糖度12度以
上

糖度12度以
上特秀特秀

オンライン
価格

オンライン
価格

オンライン
価格

オンライン
価格

オンライン
価格

オンライン
価格

お届け日の指定はできませんのであらかじめご了承ください。
尚、商品到着時期に長期不在になる場合は、事前にご連絡をお願い致します。

お届け日の指定はできませんのであらかじめご了承ください。
尚、商品到着時期に長期不在になる場合は、事前にご連絡をお願い致します。

気候の変動により、出荷時期が変わる場合がございます

7/31まで
申込締切

7/13まで
申込締切

みんなで
チャレンジ
　してね！

ふくしま桃の日記念日
プレゼントキャンペーン
ふくしま桃の日記念日
プレゼントキャンペーン
ふくしま桃の日を記念して「ふくしま桃の日プレゼントキャンペーン」を開催します。

応募者の中から抽選で5名様に「桃特秀品」をプレゼントします！
ふくしま桃の日を記念して「ふくしま桃の日プレゼントキャンペーン」を開催します。

応募者の中から抽選で5名様に「桃特秀品」をプレゼントします！

①JA公式Instagram「ふくしま未来農業協同組合」をフォロー
②ふくしま未来農業協同組合「ふくしま桃の日」投稿にいいね！

※非公開アカウントやメッセージ受信拒否設定のアカウント
からのご応募は対象外となります。
※すでにフォロワーの方も参加可能です。
当選者発表　DMにてご連絡いたします。

お問い合わせ先
企画部  広報課　TEL：024-573-7121
E-mail：koho@ja-f-mirai.or.jp

応募方法

フォロ
ー

いい
ね！&Instagram で応募完了！

プレゼント内容

プレゼント

ＪＡふくしま未来
「桃 特秀品」

抽選で
5名様に

【応募期間】２０２5年7月4日（金）～8月4日（月）まで

組合員限定 組合員ではない方

年金定期貯金 シン・未来年金定期貯金 シン・未来 年金定期貯金 未 来年金定期貯金 未 来

適用
金利

適用
金利0.400.40年年 %%0.400.40年年 %% 0.390.39年年 %%0.390.39年年 %%

１年預入金額 1,500万円の場合 約47,811円※1,500万円×0.40％×79.685％ （税引後）例 １年預入金額 1,000万円の場合例 約31,077円※1,000万円×0.39％×79.685％ （税引後）

預入金額 お一人様 1,500万円まで 預入期間 1年 元金自動継続利払式
適用金利 年0.40％（税引後0.318％）

お利息には、国税15.315％、地方税5％の税金がかかります。
※お利息は、普通貯金口座へ入金となります。

預入金額 お一人様 1,000万円まで 預入期間 1年 元金自動継続利払式
適用金利 年0.39％（税引後0.310％）

お利息には、国税15.315％、地方税5％の税金がかかります。
※お利息は、普通貯金口座へ入金となります。

ご
利
用
い
た
だ
け
る
方

◆当JAで公的年金をお受け取りになられている方
※公的年金とは、国民年金・厚生年金・共済年金・厚生年金基金等
◆新たに年金自動受け取りを当ＪＡにご指定になられた方
◆55歳以上で所定の年金予約書をご提出され、当JAに公的
　年金振込をご予約された方
※公的年金振込予約された方が年金受給開始時に、他金融機関を年金自動受
　け取りに指定された場合はご利用できません。

組合員の方は…
年金定期貯金 シン・未来年金定期貯金 シン・未来

組合員ではない方は…
年金定期貯金 未 来年金定期貯金 未 来

※中途解約は上記金利ではなく、当ＪＡ所定の中途解約利率が適用されます。※詳しい内容については、店頭の商品概要説明書をご覧ください。※金利情勢の変化等により、内容を変更または取り扱いを中止させていただく場合があります。

※現行「未来」定期貯金と「シン・未来」定期貯金合計で、おひとり様1,500万円まで預入可能です。
※現行「未来」定期貯金をご利用の方は、満期到来日以降、「シン・未来」定期貯金に預け替え可能です。

《預け入れイメージ》

「シン・未来」定期貯金
最大1,500万円

2024年9月9日

現行「未来」定期
最大1,000万円

満期日まで

募集期間
2025年3月17日
2026年2月28日

2025年3月17日
2026年2月28日

募集期間
2025年3月17日
2026年2月28日

2025年3月17日
2026年2月28日©よりぞう ©よりぞう

皆さまからのご応募お待ちしています！

食と農の大切さを知る食と農の大切さを知る
フォーラム2025フォーラム2025
～日本の食と農の未来を考える～

９月１８日木
申込締切

令和７年１０月９日木 開催
（開場12：30）１３：３０～１6：0０（予定）

場所 伊達市ふるさと会館ＭＤＤホール
（伊達市前川原６３）

令和７年１０月９日木 開催
（開場12：30）１３：３０～１6：0０（予定）

場所 伊達市ふるさと会館ＭＤＤホール
（伊達市前川原６３）

福島大学食農学類
小山 良太 教授タレント・農政ジャーナリスト 大桃 美代子氏

（パネルディスカッションへもご参加いただきます）

「地産地消と日本型食生活のすすめ」
記念講演記念講演

「日本の食と農の未来を考える」
パネルディスカッション モデレーター

お問い
合わせ

総務部地域支援課
TEL.024-573-1004　FAX.024-529-6638 お申込みフォーム

※お盆期間中はお問合せ等の対応ができかねますのでご了承下さい。

企画部  広報課

直撃！
桃の若手生産者インタビュー

ひと目でわかる
桃の品種カレンダー＆チャート

J-FAPが
桃レシピ作ってみました!!

●contents●

中面をご覧ください

きゅうり之介

べぇ子

米之介

おひさまの光を
たっぷり浴びて実った
おいしい桃の記念日
　　　だよ！

桃之介

７月13日 ７月26日 8月8日 は

「ふくしま桃の日」「ふくしま桃の日」

pickup

桃特集
全国生産の20％を占める福島の桃。
「あかつき」などの優良品種を栽培
しています。
糖度が高く福島の自然を通して
おいしくなった桃をご紹介！

G O O G A R Uいま 宣言するコミュニティー誌旬

JA communication leaflet

ふくしま未来農業協同組合
発行：令和7年7月4日ぐ～がるつな つ な
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主要な桃の品種の出荷時期や特徴が一目でわかる「カレンダー」＆「チャート」

はつひめ

あかつき

ゆうぞら まどか

川中島白桃 さくら白桃

あまい

すっきり

か
た
め

や
わ
ら
か

はつひめ

日川白鳳
（ひかわはくほう）

暁　　星
（ぎょうせい）

ふくあかり

あかつき

まどか

川中島白桃
（かわなかじまはくとう）

ゆうぞら

黄金桃

さくら白桃

7月上旬

7月上旬から中旬

7月中旬

7月中旬

7月下旬から8月上旬

8月上旬から中旬

8月上旬から中旬

8月下旬

8月中旬

9月中旬

6月 7月 8月 9月 10月

※平年の生育カレンダーになります。生育状況によって出荷時期が異なります。

夏にぴったりの
レシピなので
みなさんもぜひ
作ってみてください!

ここら矢野目店
福島市北矢野目字原田東1-1
TEL 024-552-5881

ここら吾妻店
福島市在庭坂字薬師田1-1
TEL 024-592-1088

ここら西店
福島市さくら3丁目1-6
TEL 024-593-1422

ここら黒岩店
福島市黒岩字北井14-1
TEL 024-544-0860

ここら清水店
福島市南沢又字前田7-3
TEL 024-555-6641

ここら川俣店
伊達郡川俣町大字鶴沢字東13-1
TEL 024-566-2670

みらい百彩館んめ～べ
伊達市雪車町19

TEL 024-551-2223

こらんしょ市二本松店
二本松市杉田駄子内6-1
TEL 0243-62-4218

旬のひろば
南相馬市原町区錦町1-13
TEL 0244-22-2860

ふれあい旬のひろば
相馬市尾浜字細田241-1
TEL 0244-38-6311

JAふくしま未来の農産物直売所旬の野菜や果物満載 !!

ＪＡふくしま未来管内では、早生品種から晩生品種まで
数多くの桃の種類が栽培されています。

７月13日 ７月26日 8月8日 は

「ふくしま桃の日」「ふくしま桃の日」
アグリードみらい 会長

菅野 亮一さん（34）
［伊達郡桑折町］

以前はJAの指導員として
桃に関わってきましたが、自分の
勉強してきたことを試してみたいという
思いと、引退する農家が多い中で生産
者として地域に貢献したいという思いか
ら桃づくりを始めました。

もともとは県外で建設
業の会社員をしていま

した。祖父母が高齢で桃の
栽培を続けられなくなり、幼い頃か
ら食べてきた桃の味が忘れられず、
おいしい桃を絶やさないために農
業を継ごうと決意しました。

2025

SUMM
ER 桃生産者 インタビュー

就農３年目

桃の栽培を始めた
きっかけ

桃の栽培を始めた
きっかけ

作ってみて改めて
感じます。
福島の桃のおいしさは
格別です！
今年の夏、ぜひ食べてみてください！

消費者の皆さんに
一言！

消費者の皆さんに
一言！

サッと洗って丸かじりして
みてください。桃のうまみ
とジューシーさが感じられ
ますよ。

まずは自分で食べて
味わってみます。自信を
もって消費者の方にお
届けできるように収穫の
タイミングを見極めています。

1年間、知恵をしぼり全
力でつくった桃です。
ぜひ、たくさんの方に味
わってもらいたいです！

どのように
桃を楽しんで
ほしいか

どのように
桃を楽しんで
ほしいか

アグリードみらい 役員
樅山 元紀さん（26）

［福島市飯坂町］

就農2年目
桃の若手生産者に聞きました！

「一口で笑顔に」ふくしまの桃のおいしさ
桃の若手生産者に聞きました！

「一口で笑顔に」ふくしまの桃のおいしさ

桃の栽培を始めた
きっかけ

桃の栽培を始めた
きっかけ

桃づくりの
こだわり
桃づくりの
こだわり

消費者の皆さんに
一言！

消費者の皆さんに
一言！

福島県が「あかつき」×「はつお
とめ」を交配育成し、平成21年に
種苗法品種登録を取得。早生品
種としては甘みが多く酸味が少
ない食味。

はつひめ
【出荷時期】
7月上旬～

01
大果で甘みが多い

あかつき
【出荷時期】
7月下旬～

02

川中島白桃
【出荷時期】
8月上旬～

03

「白桃」×「白鳳」を交配育成した
中生種。高糖度で甘みが強く、食
味は極上の旨さ。

果樹王国福島の
代表品種

果皮の着色良くほぼ全面薄紅
色。微酸で味濃く良好な食味。収
穫期の幅が広く日持ち性も良好。

栽培面積No.2
人気の主要品種

ふくしま桃の日ってなに？ふくしま桃の日ってなに？01
question

ＪＡふくしま未来が福島を代表するくだもの「桃」のブランド力

向上を目指し、2023年度に日本記念日協会に申請・登録認証を

受けた福島の桃の記念日です。24年度、当ＪＡの桃の販売高は

過去最高となる82億円を突破しました。

記念日の由来は？記念日の由来は？02
question

当ＪＡの桃の主力品種「あかつき」の旧系統名

が「れ-13」であることから、「ふくしまの桃」が

おいしい時期の7月13日を起点とし、13日周期

の3日を記念日としました。

何気なく手に取っている桃には
生産者の努力と想いが詰まっています。
ふくしまの桃を食べて、「農家の想い」を

感じてみてください。？「アグリードみらい」とは JAふくしま未来が設立した次世代農業者組織です。新規就農者に農家間の交流や農業経営を学ぶ場を提供しています。

特集

桃とじゃがいもの冷製スープ 桃のビネガージュース

桃 ………………………… 1個
玉ねぎ …………………… 1個
じゃがいも ……………… 5個
水 ………………………… 1ℓ
塩 …………………… 小さじ1
コンソメ …………… 大さじ4
牛乳 ……………………… 50cc
生クリーム ……………… 50cc
桃の恵み　
（JAふくしま未来6次化商品） ……1本

材料（約4人前） 材料
くだものを漬けて飲みま酢 ………200ml
桃 ……………………………………… 1個

①玉ねぎは千切りにじゃがいもは5センチ
ほどに切ります。
②玉ねぎを弱火でしなしなになるまで炒め、
じゃがいもを加えてさらに炒め水を1ℓ、
塩、コンソメを加えじゃがいもがやわら
かくなるまで煮ます。
③じゃがいもがやわらかくなったらミキ
サーにかけます。※お好みで塩やコンソ
メを加えて味をととのえてください。

④ミキサーから取り出して冷やし、
牛乳と生クリームを加えます。
⑤桃と桃の恵みジュースを
加えミキサーにかけます。
⑥ポタージュ、桃のスープ
を盛り付けて完成です。

作り方

①桃を切り種と一緒に1日～2日ほど漬け
込みます。

②お好みで炭酸水や水で割って楽しめます。

作り方

桃レシピ 作ってみました！！J-FAPが

6次化商品のご紹介

桃の旨味をそのま
ま閉じ込めた果汁
100％ジュース。

1本（190g）
160円（税込）

桃の恵み
いろいろなフルーツ（柑橘類
やしょうが、黒豆）のサワー
ドリンクを自宅で簡単に。

1本（500ml）
480円（税込）

くだものを
　漬けて飲みま酢

桃とじゃがいもの冷製スープの
詳しい調理動画は公式YouTube
「みらいろチャンネル」で公開中！

桃とじゃがいもの冷製スープの
詳しい調理動画は公式YouTube
「みらいろチャンネル」で公開中！

桃のビネガージュースの
詳しい調理動画は公式YouTube
「みらいろチャンネル」で公開中！

桃のビネガージュースの
詳しい調理動画は公式YouTube
「みらいろチャンネル」で公開中！

J-FAP 真衣子
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